TC Oxalic Acid

755 699 10

uv

0.

1.

2

6

€y

oxalate-decarboxylas >

+ CO2

+NAD* + H20 25> Hcos + NADPH + H*

=0.500ml

1

il

0.005

=0.500ml

0.4

/N

0.020

0.8u g /
=0.005ml)

(0.49/

=0.100ml)

Il

0.005

=0.100ml  340nm

0.02-0.04g/100g

X=
x=127.5
Xx=256.0

o 0AswWNE

213

N
N
|

n=15
n=15
n=15

NAD

=0.100ml
340nm

(340nm )

(2.6mg/
40u g

0.010

e.g.1g

S=1.24 |
S=2.89 |l
S=1.89 /I

pH
8u
0.1M pH
420
80U

2-4

/100=10g/I

CV=5.83%
CV=2.27%

CV=0.74%(Ref.1.1)

5.0

9.5

45ml

11

1.2

2.1

3.1

3.2

3.3

0.5ml

(polyvinyl-polypyrolidone)

15

Beutler, H.-O., Becker, J., Michal, G. & Walter,

E. (1980) Rapid Method for the Determination

of Oxalate, Fresenius Z. Anal. Chem. 301, 186-187
Hopner, T. & Knappe, J. (1974) in Methoden der
enzymatischen Analyse (Bergmeyer, H.U. Hrsg.)
3.Aufl., Bd. 2, S. 1596-1600, Verlag Chemie, Weinheim,
and (1974) in Methods of Enzymatic Analysis
(Bergmeyer, H. U., ed.) 2nd ed., vol. 3, pp. 1551-1555,
Verlag Chemie, Weinheim/Academic Press, Inc.,

New York and London

Brautechnische Analysenmethoden, Band I,

S. 576-580(1982) Methodensammlung der
Mitteleuropaischen Brautechnischen Analysen-
kommission (MEBAK), herausgegeben von F. Drawert
im Selbstverlag der MEBAK, Freising

Drawert, F., Paul, H. & Hagen, W. (1981)
Enzymatische Bestimmung von Oxalsaure und
Ameisensaure im Bier, Brauwissenschaft 34, 57-61
Lagemann, M., Graef, V. & Anders, D. (1985)
Bestimmung des Oxalsauregehaltes von Kakao und
Kakaoprodukten mit der Oxalat-Decarboxylase
Methode, Deutsche Lebensmittel-Rundschau 81,
140-141

Lagemann, M., Anders, D., Graef, V. & Bbodeker,

R. H. (1985) Einflul von Kakao auf die Ausscheidung
von Oxalat, Citrat, Magnesium und Calcium im Urin
von Kindern, Monatsschr. Kinderheilkd. 133, 754-759



